
Plats
.Gigot d’agneau cuit au feu de bois sauce romarin citron

à la part ou entier pour env. 6pers.

             .Dos de cabillaud & crème petits pois menthe
.Filets de perches au beurre blanc citronné

.Pdt. sautées .Riz nature .Riz aux amandes grillées
.Poêlée de légumes 100gr. .Petits pois carottes 100gr.

Desserts
.Framboisier

.Entremet aux trois chocolats
.Réglette de 7 macarons variés
.Assortiment de trois douceurs

Entrées

+ Framboisine & punch maison ! Champagnes et vins en cave.

c

COMMANDES POUR LE SAMEDI 04 AVRIL

Carte spéciale Pâques
2026

Bon Appét
it !

                           .Le ballotin d’Asperges vertes & vinaigrette
.Espumas fines herbes                       
                    .Cheesecake d’asperges vertes & saumon fumé
     .La Gondole de Féra
                    .Tranche de notre Foie Gras

(mousse fines herbes, palet parmesan & son jambon Serrano)

(rillettes & fumée, compotée de tomates cerises, en tartelette)
(label Rouge origine France)

Tiramisu spéculoos, Fondant chocolat framboises, Tatin de pommes.


